
外はサクッと中はふんわり♪ さまざまな味や食感を楽しめるスコーン。
今回は作り手にしか味わえない「焼きたてスコーン」づくりに挑戦しま
す。また、くりふとキッチンの活用方法や利用事例なども紹介します。

ワークショップワークショップ
くりふとキッチンでは、町内外から講師の方をお呼びして、

食をテーマとした講座(ワークショップ)を開催します。
町の食材や食に関わる人たちに触れ、栗山の魅力を再発見できるはず！

ぜひ栗山煉瓦創庫くりふとに遊びにきてくださいね！
(ワークショップは事前予約制、参加費当日支払いです)

お申込み・お問い合わせ：栗山煉瓦創庫くりふと（TEL:0123-76-9945）
　　　　　　　　　　　　　   栗山町中央3丁目154-1（栗山駅南側すぐ　駐車場あり）

                                   　　    受付時間 9:00～22:00　休館日 月曜日(年末年始休館日：12/31～1/5)

10/19(日)10/19(日)
10:00~12:3010:00~12:30

さくふわスコーンをいただきますさくふわスコーンをいただきます
～焼きたてのオリジナルスコーンをつくろう～～焼きたてのオリジナルスコーンをつくろう～

お申込みは二次元バーコードもしくは
お電話にてお願いいたします。【締切10/10(金)】

お申込みは二次元バーコードもしくは
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参加費：1組1,000円　定員：12組(先着)
対象：・親子(お子さまは小学生以上)
　　　・くりふとキッチンの利用を検討している方
※1組は、2名程度の参加を想定しています。１名で
　の参加を希望される場合は事前にご相談ください
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栗山町出身。令和6年よりくりふとキッチンでの活動を
スタートし、自家栽培の食材を使用したスコーンの製
造・販売を町内外で展開。今年より「焼きたてのスコ
ーンを味わってほしい」という思いから自身の手がけ
るワークショップもくりふとで開催している。

▼お申込み 

kitchen

講師講師
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【講師プロフィール】
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栗山煉瓦創庫くりふと内の 「くりふとキッチン」 は、多くの方が使用することができるシェアキッチンで

す。本格的な厨房機器を兼ね備えた大小２つのキッチンを用意し、飲食営業や食品製造・加工な

どの飲食ビジネスを目的とした使用や、試作や料理講座、体験イベント、ワークショップなどでの活用

など、多様な機会に応じて使用することができます。

あなたのチャレンジを応援するシェアキッチン

火曜日～日曜日 9:00～22:00 

区 分 キッチン１ キッチン２

営利営業 を行 わ な い場合 130円 310円

営利営業 を行 う 場合 260円 620円

※使用料は1時間を単位とし、使用時間を乗じた額が1日の使用料になります。
※11月1日から4月30日までの間において、暖房料（使用料総額の30％の額）が加算されます。
※エアコンを使用された場合、冷房料（使用料総額の30％の額）が加算されます。

※施設休館日：月曜日(月曜日が祝日の場合は翌日火曜日)及び12月31日から1月5日
※その他、館内のイベント等により貸出を行わない日があります。

使用料金（1時間あたりの使用料）

使用可能日時

【問い合わせ先】 栗山煉瓦創庫 くりふと 住所：栗山町中央3丁目154番地１

TEL：0123-76-9945 FAX：0123-76-9946

ウェブサイト：https://kurift.jp

キッチン1(小)
面積：13.62㎡

キッチン2(大)
面積：31.16㎡

カフェ営業、

少人数向け

お菓子作り、

大量調理も

①「食品衛生責任者」資格を有する方
食品衛生法に基づく各種許可等に対応した場所のため、「食品衛生責任者」資格を有する方の使用に限

定しています。（使用者のうち1名が有していれば使用が可能です）

②各種許可等の取得、保険への加入（営利営業を行う場合のみ）
営利営業を行う場合、食品衛生法に基づく各種許可等（飲食店営業、菓子製造、惣菜製造業等）の

取得及び対人・対物賠償責任保険への加入が必要となります。

使用要件

※使用を希望される方は、下記までお問い合わせください。

「くりふとキッチン」のご案内


