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特集 小林酒造新蔵が刻む新たな歴史

小林酒造株式会社 専務取締役 

　小
こばやし

林　米
よねあき

秋さん

小林酒造株式会社 8 代目杜氏兼製造部長

   南
みなみ

　修
しゅうじ

司さん

フ
レ
ッ
シ
ュ
な
今
を
、

伝
統
の
技
で

　

酒
質
の
決
め
手
と
な
る
麹
づ
く
り

は
、
室
温
36
度
。
そ
こ
か
ら
、
重
要
か

つ
繊
細
な
工
程
が
始
ま
り
ま
す
。
酒
米

は
食
べ
る
米
と
違
い
、
余
計
な
味
を
捨

て
て
、本
当
の「
う
ま
い
」だ
け
を
残
し
、

芯
の
あ
る
純
粋
な
で
ん
ぷ
ん
質
だ
け
を

ぜ
い
沢
に
使
い
ま
す
。
磨
き
60
％
ほ
ど

の
純
米
酒
は
、
米
の
個
性
が
一
番
活
き

る
飲
み
ご
た
え
の
あ
る
お
酒
で
す
。

　

最
近
は
、
フ
レ
ッ
シ
ュ
な
生
酒
も
人

気
で
す
が
、
日
本
酒
に
合
わ
な
い
料
理

を
探
す
方
が
難
し
い
ほ
ど
そ
の
懐
は
深

い
も
の
で
す
。
同
じ
原
料
で
も
蔵
が
違

え
ば
味
も
変
わ
り
ま
す
。
理
屈
で
は
な

い
、
こ
の
蔵
だ
け
の
味
を
ぜ
ひ
楽
し
ん

で
ほ
し
い
で
す
。

「
今
」
だ
か
ら
こ
そ
選
ん
だ

蔵
の
建
替
え

　
「
こ
の
蔵
を
ど
う
に
か
し
な
け
れ
ば

な
ら
な
い
」
と
い
う
酒
蔵
の
建
替
え
の

話
は
10
年
ほ
ど
前
か
ら
あ
り
ま
し
た
。

私
が
東
京
か
ら
栗
山
に
戻
っ
て
き
た
タ

イ
ミ
ン
グ
。
し
か
し
、
そ
の
後
の
コ
ロ

ナ
禍
に
よ
る
環
境
の
変
化
が
あ
り
、
こ

の
二
つ
が
重
な
っ
た
と
き
、「
今
し
か

な
い
」
と
思
い
ま
し
た
。

　

正
直
な
と
こ
ろ
、
か
つ
て
の
大
量
生

産
時
代
に
建
て
ら
れ
た
巨
大
な
旧
蔵

は
、
私
た
ち
の
身
の
丈
に
は
合
わ
な
く

な
っ
て
い
ま
し
た
。
広
す
ぎ
る
が
ゆ
え

に
維
持
費
は
か
さ
み
、
作
業
導
線
も
統

一
さ
れ
て
い
な
い
。
そ
れ
が
経
営
を
圧

迫
し
て
い
る
現
実
は
、
も
う
見
過
ご
せ

な
く
な
っ
て
い
ま
し
た
。
資
材
や
建
設

コ
ス
ト
が
高
騰
し
続
け
る
今
、
新
し
い

蔵
を
建
て
る
の
は
大
き
な
挑
戦
で
す
。

し
か
し
、変
化
の
激
し
い
こ
の
時
代
に
お

い
て
、た
だ
漫
然
と
現
状
を
維
持
す
る
こ

と
は
後
退
も
同
然
だ
と
考
え
ま
し
た
。

　

だ
か
ら
こ
そ
、
今
の
私
た
ち
に
最
適

な
高
効
率
設
備
へ
と
投
資
し
、
徹
底
的

な
コ
ス
ト
削
減
と
さ
ら
な
る
酒
質
の
向

上
を
追
求
し
て
い
く
。
そ
れ
が
私
た
ち

の
進
む
べ
き
道
だ
と
確
信
し
て
い
ま

す
。

「
開
拓
の
酒
蔵
」
と
し
て
、

　
挑
み
続
け
る
一
四
八
年

　
明
治
11
年
の
創
業
以
来
、
当
社
は
北

海
道
の
歩
み
と
共
に
歴
史
を
刻
ん
で
き

ま
し
た
。新
潟
か
ら
渡
っ
た
先
祖
が「
米

を
活
か
す
商
売
を
」
と
始
め
た
こ
の
酒

造
り
は
、
常
に
未
来
を
切
り
拓
く
「
開

拓
」
の
連
続
で
し
た
。

　

１
４
８
年
の
歴
史
を
振
り
返
れ
ば
、

守
り
に
入
っ
た
時
は
必
ず
衰
退
し
、
挑

戦
し
続
け
た
時
こ
そ
が
成
長
の
時
代
で

し
た
。
コ
ロ
ナ
禍
を
経
て
今
、
改
め
て

痛
感
し
て
い
ま
す
。「
歴
史
」
と
は
守

る
も
の
で
は
な
く
、
先
人
の
よ
う
に
リ

ス
ク
を
背
負
い
、
変
革
に
挑
む
「
開
拓

者
精
神
」
そ
の
も
の
な
の
で
す
。

　
　
次
の
一
世
紀
を
、

　
輝
か
せ
る
一
滴

　
目
指
す
の
は
、
道
産
素
材
の
ポ
テ
ン

シ
ャ
ル
を
純
粋
に
引
き
出
し
た
お
酒
で

す
。
八
番
蔵
で
は
導
線
に
こ
だ
わ
り
、

瓶
詰
め
ま
で
の
移
動
距
離
を
旧
蔵
の

５
７
０
ｍ
か
ら
3
ｍ
へ
短
縮
。
お
酒
へ

の
ダ
メ
ー
ジ
を
最
小
限
に
抑
え
、
搾
り

た
て
の
弾
け
る
よ
う
な
鮮
度
を
そ
の
ま

ま
封
じ
込
め
ま
す
。ま
た
、低
ア
ル
コ
ー

ル
で
香
り
豊
か
な
「
ク
ラ
フ
ト
酒
」
に

も
挑
戦
し
よ
う
と
考
え
て
い
ま
す
。
日

本
酒
へ
の
入
口
と
な
る
よ
う
な
、
新
し

い
う
ま
さ
を
栗
山
か
ら
発
信
し
て
い
き

た
い
で
す
。
１
０
０
年
後
の
小
林
酒
造

は
、
伝
統
を
糧
に
進
化
し
続
け
る
「
開

拓
の
酒
蔵
」
で
あ
り
た
い
と
思
っ
て
い

ま
す
。

　

既
存
の
歴
史
あ
る
旧
蔵
は
、
い
ろ
い

ろ
な
お
酒
を
楽
し
め
る
バ
ー
や
体
験
も

き
る
テ
ー
マ
パ
ー
ク
の
よ
う
に
し
た

い
。「
酒
蔵
に
泊
ま
れ
る
」
と
い
う
高

付
加
価
値
な
宿
泊
設
備
も
作
れ
ば
、
栗

山
観
光
の
ハ
ブ
と
し
て
一
日
栗
山
で
過

ご
せ
る
場
所
と
い
う
構
想
を
も
っ
て
い

ま
す
。

　

積
み
上
げ
て
き
た
歴
史
を
背
骨
に
据

え
、
単
な
る
新
し
さ
で
は
な
い
、
伝
統

を
裏
打
ち
さ
れ
た
挑
戦
を
。
こ
れ
か
ら

も
「
開
拓
の
酒
蔵
」
と
し
て
、
栗
山
の

地
で
歩
み
続
け
ま
す
。

新
設
備
で
、

理
想
の
酒
へ

　
「
八
番
蔵
」
は
す
べ
て
が
新
し
い
で

す
。
建
物
だ
け
で
な
く
設
備
も
新
し
く

な
り
、
こ
れ
ま
で
よ
り
も
少
数
精
鋭
で

の
良
い
酒
造
り
が
求
め
ら
れ
ま
す
。
ま

ず
は
、
こ
の
蔵
に
「
慣
れ
る
」
こ
と
。

建
物
内
の
場
所
に
よ
っ
て
の
温
度
変
化

や
、
醸
造
機
器
の
ク
セ
、
作
業
工
程
な

ど
酒
造
り
の
ポ
イ
ン
ト
を
掴
ん
で
い
き

ま
す
。

　

新
蔵
は
、
効
率
の
良
い
導
線
に
よ
り

お
酒
に
与
え
る
ダ
メ
ー
ジ
は
間
違
い
な

く
減
ら
す
こ
と
が
で
き
ま
す
の
で
、
さ

ら
に
美
味
し
い
お
酒
を
皆
さ
ん
に
お
届

け
で
き
る
よ
う
頑
張
り
ま
す
。「製

せい
麹
きく
」3日間で味の骨格となる麹

こうじ
を

徹底した温度管理でつくりあげる

　

取
材
を
終
え
て

　
１
４
８
年
の
歴
史
を
も
つ
小
林
酒
造

で
す
が
、
今
、
大
き
な
一
歩
を
踏
み
出

し
て
い
ま
す
。
伝
統
あ
る
建
物
を
守
る

だ
け
で
な
く
、
な
ぜ
今
あ
え
て
新
し
く

し
た
の
か
。
お
話
を
聞
い
て
一
番
心
に

残
っ
た
の
は
、「
守
り
に
入
ら
ず
、
常

に
開
拓
者
で
あ
り
続
け
た
い
」
と
い
う

強
い
決
断
で
し
た
。

　

時
代
が
変
わ
り
、
お
酒
の
楽
し
み
方

も
変
わ
り
ま
し
た
。今
の
皆
さ
ん
に「
本

当
に
お
い
し
い
」
と
喜
ん
で
も
ら
え
る

一
滴
を
届
け
る
た
め
に
。
こ
れ
ま
で
の

や
り
方
に
甘
ん
じ
る
こ
と
な
く
、
品
質

を
徹
底
的
に
追
求
で
き
る
環
境
を
整
え

た
の
が
、こ
の
「
八
番
蔵
」
な
の
で
す
。

　

実
際
に
製
造
が
始
ま
り
、
蔵
の
中
は

活
気
に
満
ち
あ
ふ
れ
て
い
ま
す
。
造
り

手
の
皆
さ
ん
が
「
搾
り
た
て
の
フ
レ
ッ

シ
ュ
な
味
わ
い
を
、
そ
の
ま
ま
瓶
に
詰

め
た
い
」
と
ま
っ
す
ぐ
な
情
熱
を
注
い

で
い
る
姿
を
見
て
、
私
も
胸
が
熱
く
な

り
ま
し
た
。

　

今
月
行
わ
れ
る
「
老
舗
ま
つ
り
」
に

て
八
番
蔵
で
造
ら
れ
た
お
酒
が
並
ぶ
そ

う
で
す
。
新
し
く
な
っ
た
小
林
酒
造
の

挑
戦
を
、
ぜ
ひ
会
場
で
体
感
し
て
く
だ

さ
い
。

ⅳ：「瓶詰」しぼったお酒を
そのままの品質で瓶に充填
してラベルを貼り出荷する

ⅱ：「発酵」約１カ月かけて
寒い環境の中でじっくりと
発酵させる

ⅲ：「上槽」１カ月かけて発
酵させた醪（もろみ）を圧搾
してお酒を搾る

ⅰ：「蒸米」酒米を洗った後
に適度に水を吸わせてから
蒸す

お米の力強さを感じられ
る「濃醇辛口」。屋号を商
品名に冠する看板商品。

辛い
端麗

甘い
濃厚
冷やして 常温 お燗

【おすすめ料理】
焼き鳥、焼き魚、おでん、
ピザ、豆乳鍋、グラタン

ま　る　田
昔から地元で愛される北
の錦の代名詞。最近純米
酒として復活。

辛い
端麗

甘い
濃厚
冷やして 常温 お燗

【おすすめ料理】
ジンギスカン（タレ）、
石狩鍋、しめ鯖

鳳　　紋
栗山で採れた酒米で醸す、究
極の地酒。お米の柔らかい味
わいとキレの良さが両立する。

辛い
端麗

甘い
濃厚
冷やして 常温 お燗

【おすすめ料理】
天ぷら（塩）、カルパッ
チョ、生ハム

キタノニシキ
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